
Cenone di Capodanno
NEW YEAR’S EVE MENU

Astice tiepido alla catalana di verdure croccanti

Catalan style lobster with crunchy vegetables

Brodetto di pesce alla ligure

Traditional local fish soup made from fresh seafood, marjoram and thyme

Risotto limone, gamberi e caviale italiano 

Risotto with lemon, prawns and Italian caviar

Scaloppa di orata e tortino di bietole in salsa di Prosecco

Roasted sea bream fillet with lukewarm chard flan and Prosecco sauce

Filetto di vitello, foie gras e riduzione allo Sciacchetrà

Veal fillet, foie gras and sweet wine reduction   

Cremoso al gorgonzola e noci

Blue cheese and nuts parfait 

Roche al mandarino tardivo, coulis di lamponi

Vanilla mousse, tangerine gel and raspberry coulis

€ 300 per persona, vini esclusi  

€ 300 per person, wines excluded




