
LA NOSTRA PROPOSTA   
PER L’INTERA GIORNATA 
ALL DAY DINING

BuRGER & SANDwIChES

Burger di tonno** in pane al sesamo  32,00 

con lattuga, pomodoro, maionese e patatine fritte  (1, 3, 4, 7, 11, 12)

Tuna burger steak on sesame bread with lettuce, tomato, mayonnaise and fries

hamburger di manzo in pane al sesamo  30,00 

con lattuga, pomodoro, salsa rosa e patatine fritte  (1, 3, 7, 11, 12)

Beef burger on sesame bread with lettuce, tomato, pink sauce and fries

Burger con verdure alla griglia e mozzarella  (1, 3, 5, 7, 9, 11, 12)   25,00  

Roll bread with grilled vegetables and melted mozzarella cheese

CLuB SANDwICh 

con petto di pollo, uovo, pomodoro, bacon e lattuga  30,00  

con maionese  (1, 3, 7, 12)  

with chicken breast, egg, tomato, bacon, lettuce and mayonnaise

con verdure alla griglia, pomodoro, lattuga,    25,00  

pesto di basilico e maionese  (1, 7, 8, 11, 12)

with grilled vegetables, tomato, lettuce, basil pesto and mayonnaise

Ciabatta con tuma, pomodori secchi, olive e pesto al basilico  (1, 7, 8, 12,)  25,00

Ciabatta panini with tuma cheese, sundry tomato and basil pesto

Focaccia prosciutto crudo e mozzarella di bufala  (1, 7, 8, 12)  30,00

Ciabatta bread with parma ham and buffalo mozzarella

Baguette con bresaola, rucola e scaglie di grana  (1, 7, 12)  30,00

Baguette panini with bresaola cured beef meat,  
rocket and shaved parmesan

Pane a lievito madre con avocado e salmone affumicato  (1, 4, 8, 12)  32,00

Sour dough bread with smoked salmon and avocado sauce



SNACK E PIATTI CALDI
SNACK AND hOT DIShES

Bruschetta di focaccia con tartar di tonno  (1, 4, 5, 6, 12) 30,00  

Focaccia bruschetta with tuna tartar

Burrata con salmone affumicato e avocado  (4, 7, 12) 28,00  

Burrata cheese with smoked salmon and avocado

Selezione di crudi del giorno (4,12,14) 45,00

Daily raw selection

Insalata di mare tiepida con molluschi,  28,00  

crostacei e alghe al limone* (2, 4, 12, 14)

Warm seafood salad with molluscs, crustaceans and lemon seaweed

Caponata di verdure in agrodolce* (3, 8, 9, 12) 23,00

Sweet and sour traditional stewed vegetables

Arancini di riso  (1, 3, 7, 8, 9, 12)  20,00

Deep fried rice balls filled with meat sauce, peas and cheese

Zuppa tiepida di verdure con gocce di olio di prima spremitura  (9, 12)  22,00  

Warm vegetable soup with extra virgin olive oil

Linguine trafilate al bronzo con pomodori freschi siciliani  (1, 9, 12)  26,00 

Bronze durum wheat linguini with fresh tomato sauce

Spaghetti alla chitarra alle vongole veraci  (1, 12, 14)   28,00

Durum wheat spaghetti with local clams

Frittura di gamberi e calamari**  39,00 

con verdure e salsa tartara  (1, 2, 3, 7, 8, 12, 14)

Deep fried prawns and squid with mixed vegetables and tartare sauce

Gamberoni rossi di Mazara alla griglia (2, 12) 42,00 

Grilled Sicilian king prawns

Trancio di branzino selvatico grigliato all’eoliana su pomodrini,  

capperi, olive nere e basilico fresco (4, 9, 12)   39,00

Filet of grilled wild sea-bass on cherry tomatoes, capers and black olives



Filetto di manzo alla griglia con verdure di stagione (7, 12)   36,00

Grilled beef fillet with seasonal vegetables

Cotoletta di vitello alla milanese con insalatina di campo (1, 3, 7, 8, 12)   35,00

Fried veal cutlet milanese with seasonal salad 

Suprema di pollo bio al limone candito,  30,00 

con cipollotto e purea di patate affumicate (7, 9, 12)  

Corn-fed chicken breast with lemon confit,  
grilled spring onion and smoked mash potatoes

PIZZA     

Eoliana  (1, 4, 7, 12) 20,00
Pomodoro, capperi, mozzarella, acciughe e olive nere

Tomato, capers, mozzarella cheese, anchovies, black olives

Margherita D.O.P.  (1, 7, 12) 20,00
Mozzarella di bufala, pomodorino pachino

Buffalo mozzarella cheese and cherry tomatoes

“Norma”  (1, 7, 12) 20,00
Pomodoro, mozzarella, melanzane e ricotta infornata

Tomato, mozzarella cheese, eggplant and baked ricotta cheese

Regina  (1, 7, 12) 20,00
Pomodorino pachino fresco, prosciutto crudo di parma, 

scaglie di grana padano e rucola

Fresh cherry tomatoes, parma ham, grated grana padano cheese, rocket

InformazIonI sulle allergIe alImentarI: Alcuni piatti e bevande possono contenere uno 
o più dei 14 allergeni indicati dal Regolamento (uE) N. 1169/2011. Gli allergeni e i loro derivati sono:  
(1) Cereali contenenti glutine, (2) Crostacei, (3) uova, (4) Pesce, (5) Arachidi, (6) Soia, (7) Latte, 
(8) Frutta a guscio, (9) Sedano, (10) Senape, (11) Semi di sesamo, (12) Anidride solforosa e solfiti, 
(13) Lupini, (14) Molluschi. 
Su richiesta è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita dal personale in servizio. 
Non possiamo garantire la totale assenza di tracce di tali allergeni in tutti i nostri piatti e bevande.

Food Allergy InFormAtIon Certain dishes and beverages may contain one or more of the 14 
allergens designated by EU Regulation No. 1169/2011. The designated allergens and products thereof are: 
(1) Cereals containing gluten, (2) Crustaceans, (3) Eggs, (4) Fish, (5) Peanuts, (6) Soybeans,  
(7) Milk, (8) Nuts, (9) Celery, (10) Mustard, (11) Sesame seeds, (12) Sulphur dioxide and sulphites,  
(13) Lupin beans, (14) Molluscs.  
Please consult the appropriate documentation that will be provided by our staff  
upon request. We cannot guarantee the total absence of allergens in all of our dishes and beverages

Proposte Vegetariane 
Suitable for Vegetarians

Prodotti dietetici senza glutine 
Gluten-free products



INSALATE   SALADS

Insalata nizzarda con tonno fresco scottato  28,00 

o con tonno all’olio d’oliva  (3, 4, 12)

Niçoise salad with fresh seared tuna or preserved tuna in olive oil

Insalata Mazzarò con gamberi, lollo, rucola, radicchio,  32,00 

lattuga, pomodoro, fagiolini  (2, 12)

“Mazzarò” salad with prawns, lollo salad, rocket, radicchio, lettuce,  
tomatoes and green beans

INSALATA CESAR  CaESaR SaLaD

con petto di pollo alla griglia - with grilled chicken breast  (1, 3, 7, 8, 10, 12)  26,00

con gamberi alla griglia - with grilled prawns  (1, 2, 3,7, 8, 10, 12)  32,00

con salmone affumicato - with smoked salmon  (1, 3, 4, 7, 8, 10, 12)  30,00

Mozzarella di bufala con selezioni di pomodori e basilico  (7, 12) 25,00  

Buffalo mozzarella cheese with selection of tomatoes and basil

DESSERTS

Mousse al limone  in croccante di cioccolato bianco 16,00 

su purea di fragole e menta (3, 4, 7, 8, 12)  

Lemon mousse covered with crunchy white chocolate  
on a strawberry purée and fresh mint

Dèlice al cioccolato Valrhona  (1, 3, 7, 8, 12) 16,00

Chocolate délice

Cannolo “antica tradizione”  (1, 3, 5, 7, 8, 12)  16,00

Traditional sicilian cannolo

Tiramisù  (1, 3, 7, 8, 12)  16,00

Tagliata di frutta fresca di stagione  14,00

Sliced seasonal fruit selection

Frutti di bosco freschi e in sorbetto con panna e piccola brioche  (1, 3, 7)  18,00

Fresch wild berries sorbet with whipped cream and small brioche bun

Gelati, sorbetti e granite del Sant’Andrea  (1, 3, 7, 8, 12, 13)  12,00

Homemade ice-creams, sorbets and sicilian granita


