
 

1 

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

2 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

3 



 

4 



 

5 



 

6 



 

7 



 

8 



 

9 



 

10 



 

11 



 

12 



 

13 



 

14 



 

15 

•



 

16 



 

17 



 

18 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

19 

85 por persona 
 
APERITIVOS 
Salsa mexicana y guacamole con totopos 
Pepino, ensalada de piña y jícama con aderezo de chile de árbol 
Ensalada de tomate local y queso fresco 
Ensalada de betabel asado con naranja, toronja y vinagreta de lima 
Ceviche de róbalo, coco, manzana, chile serrano y menta 
Aguachile de camarón con cebolla roja y cilantro 
Ceviche de pulpo con salsa de tomatillo asado, pimientos y aguacate 
 
BOTANAS 
Molotes tradicionales de res 
Empanadas de flor de calabaza con crema ácida 
 
SOPAS 
Crema de elote con queso fresco y chile poblano  
Sopa fría de aguacate con cilantro y aceite de oliva 
 
ESTACIÓN CALIENTE 
Pargo local con adobo y pico de gallo de mango 
Camarones a la parrilla al mojo de ajo 
Pollo a la parrilla con romero, nopales a la mexicana y queso panela 
Costilla cargada con adobo de chile ancho  
 
ACOMPAÑANTES 
Garbanzos a las brasas, orégano y tomates asados 
Papas cambray locales asadas con hierbas frescas 
Vegetales orgánicos a la parrilla, aceite de oliva y tomillo 
Arroz al coco con esencia de cilantro 
 
POSTRES 
Capirotada 
Arroz con leche 
Jericaya de coco 
Buñuelos 
Mousse de mole y chocolate 
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