Bresaola di nostra selezione, olio Maculan La Fratta e limone bio
Bresaola from our selection, Maculan La Fratta extra virgin olive oil

Carpaccio classico con salsa Cipriani (3-4-5-9-10-12)
Thinly sliced raw prime beef with Cipriani original sauce

Finissima di tonno olio, limone, capperi e pomodori secchi (4-5-12)
Thinly sliced raw tuna, oil, lemon, capers and sun-dried tomatoes

Treccia di bufala alla Caprese con basilico e origano (/)
Caprese Buffalo plait with basil and oregano

Prosciutto crudo Veneto DOP con melone
Veneto DOP raw ham with melon

Zuppa fredda di pomodoro con astice e sedano croccante (1-2)
Cold tomato and lobster soup with crunchy celery

Tortelli al Parmigiano e porcini saltati (1-3-7-12)
Ravioli with Parmigiano cheese and sautéed porcini mushrooms

Linguine monograno, vongole e pomodorini (1-2-14-12)
Single-grain linguine with clams and tomatoes

Tagliolini verdi gratinati Cipriani (1-3-7-12)
Green Cipriani tagliolini au gratin

Strozzapreti alla Bolognese di tradizione (1-7-9-12)
Traditional Bolognese-style “strozzapreti”

Informazioni sulle Allergie Alimentari: Alcuni piatti e bevande possono contenere uno o piu dei 14 allergeni
indicati dal Regolamento (UE) N.1169/201. Gli allergeni e i loro derivati sono: (1) Cereali contenenti glutine,
(2) Crostacei, (3) Uova, (4) Pesce, (5) Arachidi, (6) Soia, (7) Latte, (8) Frutta a guscio, (9) Sedano,

(10) Senape, (11) Semi di sesamo, (12) Anidride solforosa e solfiti, (13) Lupini, (14) Molluschi.

Su richiesta € possibile consultare l'apposita documentazione che verra fornita dal personale in servizio.
Non possiamo garantire la totale assenza di tracce di tali allergeni in tutti i nostri piatti e bevande.

Food Allergy Information: Certain dishes and beverages may contain one or more of the 14 allergens
designated by EU Regulation No.1169/2011. T he designated allergens and products thereof are. (1) Cereals
containing gluten, (2) Crustaceans, (3) Eggs, (4) Fish, (5) Peanuts, (6) Soybeans, (7) Milk, (8) Nuts, (9) Celery,
(10) Mustard, (11) Sesame seeds, (12) Sulphur dioxide and sulphites, (13) Lupin beans, (14) Molluscs.

Please consult the appropriate documentation that will be provided by our staff upon request.

We can not guarantee the total absence of allergens in all of our dishes and beverages.



DAL MERCATO DI RIALTO PESCATO DEL GIORNO ALLA GRIGLIA
FRESH GRILLED FISH FROM RIALTO MARKET

Pesci (1-2-4-7-9)
Fish

Crostacei (1-2-4-7-9)
Shellfish

Fritoin di scampi, calamari e zucchine, salsa rafano (1-2-4-5-7-8)
Fried scampi, squids and zucchini, horseradish sauce

Filetto di branzino al limone e finocchio (4-7-9-12)
Sea bass fillet, lemon and fennel

Tagliata di manzo ai ferri con patate arrosto e spinaci (/)
Grilled beef fillet with roasted potatoes and spinach

Milanese di vitello, con rucola e pomodori datterini (1-3-5-7-6-12)
Breaded veal cutlet with rocket salad and datterini tomatoes

Insalate miste di stagione
Variety of mixed fresh salads

Verdure alla griglia
Grilled vegetables

Verdure al vapore con sale di Cervia
Steamed vegetables seasoned with salt from Cervia

Chef de Cuisine: Roberto Gatto Restaurant Manager: Adamello Bianco
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